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Введение 

 

Самостоятельная работа студентов направлена на приобретение навыков 

работы с академической, технической и научной литературой. Предполагает 

самостоятельное изучение разделов дисциплины и выполнения творческого 

задания (курсовой работы). Основные направления самостоятельной работы: 

 

1 Подготовка к защите практических и лабораторных работ. 

2 Выполнение индивидуальных творческих работ по заданию 

преподавателя. 

3 Написание курсовой работы. 

4 Самостоятельное изучение отдельных разделов дисциплины. 

5 Подготовка к экзамену. 

 

1 Правила оформления отчетов лабораторных и практических работ 

Отчеты по ЛР и ПЗ должны иметь следующую структуру: 

 Титульный лист 

 Цель работы 

 Перечень используемого оборудования и материалов 

 Порядок выполнения работы 

 Методика и описание проводимой работы 

 Результаты работы и их обсуждение 

 Вывод по работе 

 

2 Примеры творческих заданий 

 

2.1 Разработать технологическую схему производства морковного сока. 

2.2 Разработать технологическую схему производства томатного соуса. 
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2.3 Определить, сколько поваренной соли надо добавить к 150 кг рассола с 

концентрацией 16 %, чтобы получить рассол с 20 %-ной 

концентрацией. 

2.4 Для производства яблочного джема согласно рецептуре должно быть 

заложено 100 кг подготовленных яблок с содержанием сухих веществ 

12%, сахара – 120 кг, сока – 15 кг с содержанием сухих веществ 10%. 

Рассчитать норму расхода яблок на 1 туб джема, если отходы и потери 

яблок при их переработке составляют 29 %. 

2.5 В консервах «Огурцы консервированные» содержание уксусной 

кислоты должно быть 0,45 %. Количество огурцов в консервах 

составляет 65 %. Рассчитать, какое количество уксусной кислоты 80%-

ной концентрации должно быть взято для получения 150 кг заливки. 

 

3 Правила оформления и примерные темы курсовых работ 

 

Курсовая работа должна быть оформлена в соответствии с требованиями 

СТП и выполнена в соответствии с методическими указаниями. 

3.1 Разработка технологического процесса производства варенья из 

земляники (объем производства 5000 кг в смену); 

3.2 Разработка технологического процесса производства икры из 

кабачков (объем производства 1000 кг в смену); 

3.3 Разработка технологического процесса производства хлеба 

Дарницкого (объем производства 5 т в сутки). 

 

4 Темы разделов дисциплины для самостоятельного изучения 

 

 4.1 Особенности хранения продовольственного картофеля. Режимы и 

способы хранения продовольственного картофеля. Характеристика периодов 

хранения картофеля. 

4.2 Особенности хранения семенного картофеля. Режимы и способы 

хранения семенного картофеля. 
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4.3 Особенности хранения капустных овощей (влияние условий 

выращивания, особенности сорта, лежкость). Режимы и способы хранения 

капустных овощей. 

4.4 Особенности хранения корнеплодов (влияние условий выращивания, 

особенности сорта, строение корнеплодов, лежкость). Режимы и способы 

хранения корнеплодов. 

4.5 Особенности хранения луковых овощей (влияние условий выращивания, 

особенности сорта, лежкость). Способы и режимы хранения луковых овощей 

(лука и чеснока). 

4.6 Особенности хранения  плодовых овощей. Способы и режимы хранения 

плодовых овощей. 

4.7 Особенности хранения садовых ягод (влияние условий выращивания, 

лежкость). Режимы и способы хранения садовых ягод. 

4.8 Особенности хранения  семечковых плодов. Способы и режимы хранения 

семечковых плодов. 

4.9 Особенности хранения  косточковых плодов. Способы и режимы 

хранения косточковых плодов. 

4.10 Основы технологии производства овощных закусочных консервов 

(классификация консервов, требования к сырью, технология производства, 

оборудование, показатели качества, режимы хранения и их влияние на 

качество консервов). 

4.11 Основы технологии производства овощных маринадов (классификация, 

требования к сырью, технология производства, оборудование, показатели 

качества, режимы хранения и их влияние на качество консервов). 

4.3 Основы технологии плодово-ягодных компотов (классификация, 

требования к сырью, технология производства, оборудование, показатели 

качества, режимы хранения и их влияние на качество консервов). 

4.4 Основы технологии варенья (требования к сырью, технология 

производства, оборудование, показатели качества, режимы хранения и их 

влияние на качество консервов). 
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4.5.Основы технологии джема (требования к сырью, технология 

производства, оборудование, показатели качества, режимы хранения и их 

влияние на качество консервов). 

4.6 Основы технологии цукатов (требования к сырью, технология 

производства, оборудование, показатели качества, режимы хранения и их 

влияние на качество продукта). 

4.7 Основы технологии плодов, протертых с сахаром (требования к сырью, 

технология производства, оборудование, показатели качества, режимы 

хранения и их влияние на качество консервов). 

4.8 Основы технологии фруктовых соков (классификация, требования к 

сырью, технология производства, оборудование, показатели качества, 

дефекты соков, фальсификация соков, режимы и сроки хранения соков). 

4.9 Основы технологии овощных соков (классификация, требования к сырью, 

технология производства, оборудование, показатели качества, дефекты 

соков, фальсификация соков, режимы и сроки хранения соков). 

4.10 Основы технологии засола овощей (классификация, требования к сырью, 

технология производства, оборудование, показатели качества, возможные 

дефекты соленых овощей, режимы и сроки хранения). 

4.11 Технология производства быстрозамороженных овощей, плодов, ягод 

(классификация, подготовка к замораживанию, технология заморозки, 

оборудование, условия хранения готовой продукции, дефекты 

быстрозамороженных плодов, овощей и ягод). 

4.12 Нормирование качества продовольственного картофеля. 

4.13 Нормирование качества семенного картофеля. 

4.14 Нормирование качества корнеплодов. 

4.15 Нормирование качества капустных и луковых овощей. 

 

 

Подготовка к экзамену осуществляется по материалу, изучаемому на 

лекциях, практических и лабораторных занятиях, а также материалам, 

выносимым на самостоятельное изучение. 
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8 

 

5. Пищевая промышленность 
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