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ЗАДАНИЕ 

на прохождение производственной практики: научно-исследовательская работа 

(7-й семестр, 3 ЗЕ, распределённая) 

 

Студенту ______________________________________________________ группы   7491зо 

 Место прохождения производственной практики 

_________________________________________________________________________________  

Срок прохождения практики: с «_____» __________20_____г. по «_____» __________20_____г.  

Тема НИР _________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________ 

__________________________________________________________________________________  

Срок сдачи выполненной работы «_____»__________20_____г.  

 

Исходные данные к НИР: 

1. Предприятие:_____________________________________________________________________ 

2. Продукт: _________________________________________________________________________ 

3. Литературные данные.  

 

Этапы выполнения НИР: 

 

1. Утвердить тему НИР (с руководителем). 

2. Доработать раздел «Обоснование темы». 

3. Доработать раздел «Состояние вопроса». 

4. Доработать раздел «Цель и задачи исследований». 

5. Доработать программу и методику исследований. 

6. Отработать рецептуру, провести органолептические и физико-химические исследования. 

7. Подготовить промежуточный отчет по результатам работы по структуре, представленной ниже. 

8. Заполнить портфолио. 

 

Структура отчета: 

1. Титульный лист; 

2. Задание НИР 

3. Обоснование темы НИР 

4. Состояние вопроса 

5. Цель и задачи исследования 

6. Методика исследований (схема) 

7. Экспериментальная часть  

7.1 Отработка рецептуры (методика подготовки пробных образцов, подробное описание 

проведенных исследований, подробная характеристика образцов, фото образцов) 

7.2 Органолептический анализ образцов 

7.3 Физико-химические исследования образцов (статистическая обработка 

экспериментальных данных исследования) 
7.4 Результаты эксперимента 

8. Заключение 

 

Задание выдал:  

____________ _______________________ ____________ «____»___________20____г. 

 Должность                                ФИО                      Подпись                      Дата  

 

Руководитель НИР:  

____________ _______________________ ____________ «____»___________20____г. 

 Должность                                ФИО                      Подпись                      Дата  

 

Задание принял к исполнению студент: 

 ______________ ____________________ ____________ «____»___________20_____г. 

           Группа                            ФИО                         Подпись                      Дата 

 


