
Пастила
     

Fragaria



В ней сохраняются все 
полезные вещества, а именно:

➢ пектин;
➢ витамины А, С, группы В;
➢ микроэлементы;
➢ клетчатка, железо.

Пастила — это 
кондитерское 
изделие из нежной 
пенообразной 
массы, которое 
получают из 
фруктово-ягодного 
пюре.



История создания

Впервые данный продукт 
был изготовлен в Коломне в 
14 веке по рецепту, который 
держался в тайне. 

Только лишь в 18 веке 
продукт стал доступен всем 
жителям Руси доступен.



➢  ИП Ганин С.С.
➢ 5 лет
➢ 15 сортов

Производитель 



Продукция 

Смоква

Пюре из ягод сушить при 

маленьком огне в духовке в 

течение 1-1.5 часов (сахар 

по желанию)



Продукция 
Воздушная

Взбейте белки с 200 г сахара и ½ 
столовой ложки лимонной 
кислоты

Смешайте земляничное пюре и 
взбитые белки.

Сушите 6-8 часов при на 
маленьком огне в духовке



Польза
➢ Низкая калорийность

➢ Богата витамином А и С 

➢ Микроэлементами

➢ Источник клетчатки

➢ Большое количество фолиевой 

кислоты



Наша продукция 
состоит на более чем 
50% из земляники 
садовой собственного 
производства.

Почему мы?



Где купить?
Ленинградская 
область, 
Бокситогорский 
р-н, г. Пикалёво

➢ Самовывоз

➢ Почта

➢ СДЭК



ВИТАМИНЫ 
КРУГЛЫЙ 

ГОД


