Экзаменационные вопросы по дисциплине ТПТЖП

1. Предмет, цели и задачи товароведения продовольственных товаров. Состояние современного продовольственного рынка.

2. Методы классификации продовольственных товаров. Товарная классификация.

3. Понятие ассортимента товаров. Классификация ассортимента.

4. Свойства и показатели ассортимента.

5. Управление ассортиментом.

6. Свойства и показатели качества.

7. Значения показателей качества.

8. Градации качества.

9. Классификация дефектов товаров.

10.  Классификация количественных характеристик товаров.

11.  Экспертиза товаров: понятие, виды.

12.  Методы экспертизы продовольственных товаров.

13.  Контроль качества и количества товарных партий.

14.  Идентификация и фальсификация продовольственных товаров.

15.  Сертификация продовольственных товаров: система, формы и правила сертификации.

16.  Количественные товарные потери: виды, порядок списания. Меры по предупреждению и снижению количественных потерь.

17.  Качественные товарные потери: виды, порядок списания. Меры по предупреждению и снижению качественных потерь.

18.  Товарная информация: виды, формы, требования.

19.  Характеристика основных средств товарной информации.

20.  Классификация товарных знаков.

21.  Растительные масла: пищевая ценность, оценка рынка, классификация, ассортимент, требования к качеству, хранению, упаковке, маркировке.

22.  Маргариновая продукция: пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, хранение, упаковка.

23.  Кулинарные, кондитерские, хлебопекарные жиры: пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, хранение, упаковка.

24.  Майонез: пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, хранение, упаковка.

25. Молоко и сливки: пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, хранение, упаковка.

26.  Кисломолочные продукты: пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, хранение, упаковка.

27.  Молочные консервы: пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, хранение, упаковка, маркировка.

28.  Масло коровье: пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, хранение, упаковка.

29.  Сыры: пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, хранение, упаковка.

30.  Мясо свежее: классификация, показатели качества, условия и сроки хранения.

31. Колбасные изделия: пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, хранение, упаковка.

32.  Мясные консервы: пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, условия и сроки хранения, упаковка, маркировка.

33.  Яйца: химический состав, классификация и ассортимент, требования к качеству, дефекты, упаковка, маркировка.

34.  Продукты переработки яиц: классификация и ассортимент, требования к качеству, дефекты, упаковка.

35. Классификация промысловых рыб. Характеристика основных промысловых рыб. Способы разделки рыбы.

36.  Живая товарная рыба. Охлажденные, мороженые рыбные товары: сущность происходящих процессов, пищевая ценность, ассортимент, требования к качеству, дефекты, условия и сроки хранения.

37. Соленые рыбные товары: сущность происходящих процессов, пищевая ценность, ассортимент, требования к качеству, дефекты, условия и сроки хранения.

38.  Вяленые, сушеные, копченые рыбные товары: сущность происходящих процессов, пищевая ценность, ассортимент, требования к качеству, дефекты, условия и сроки хранения.

39.  Рыбные консервы и пресервы: пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, условия и сроки хранения, упаковка, маркировка.

40. Икорные товары: пищевая ценность, классификация, ассортимент, требования к качеству, дефекты, условия и сроки хранения, упаковка, маркировка.

