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Цель работы – ознакомиться с основными направлениями использования озона в перерабатывающих производствах
Задание 1. Изучение основных свойств озона и написание реферата.

Подготовить реферат на  предложенную тему. Изучить теоретические и практические данные и материалы по выбранной теме. Отметить новые изученные на данный момент свойства озона.
Оформить материалы в виде реферата и подготовить доклад-презентацию.

Задание 1. Изучение основных направлений использования озона в перерабатывающих производствах
Подготовить реферат на одну из предложенных преподавателем тем. Изучить теоретические и практические данные и материалы по выбранной теме. Отметить новые перспективные направления по использованию озона в перерабатывающих производствах

Оформить материалы в виде реферата и подготовить доклад-презентацию.

Задание 3. Сделать доклад по выбранной теме.

На основе выполненного реферата подготовить доклад на выбранную тему.

На занятии представить доклад-презентацию перед группой. Ответить на заданные вопросы и дать необходимые пояснения.

Задание 4. Ознакомление с докладами участников семинара.

Внимательно прослушать доклады, представленные другими участниками семинара, задавать вопросы по теме, сделать необходимые записи в тетради.
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